
FROKOSTMENU
Serveres fra kl. 11.30 - 15.00

Sprøde Tarteletter
Med asparges og økologisk kylling

Kr. 128,-

Roastbeef på rustikt rugbrød
Med remoulade, peberrod, husets agurkesalat & sprøde løg

Kr. 118,-

Pandestegt Fiskefilet
Med rørt remoulade, rustikt rugbrød & brændt citron

Kr. 128,-

Pejseburgeren
Med okse, løgkompot, guanciale, røget vesterhavsost og mild 

chipotle
Kr. 195,-

Pejsegårdens Rejemad
På sprødt landbrød, håndpillede rejer, rørt mayonnaise & brændt 

citron
Kr. 148,-



AFTENMENU
Serveres fra kl. 17.30 - 21.00 

Søndag til kl. 20.00

FORRETTER

Cremet Jordskokkesuppe
med knas, urt & olie (vegansk)

Kr. 108,-

Linguine all’amatriciana
med guanciale, tomat, pecorino & urter 

Kr. 118,-

Rimmet Helleflynder
Med kapers, rødbede, skilt creme & urter 

Kr. 128,-



AFTENMENU
Serveres fra kl. 17.30 - 21.00

Søndag til kl. 20.00

HOVEDRETTER

Pejseburgeren m. fritter
Med okse, løgkompot, guanciale, røget vesterhavsost 

og mild chipotle
Kr. 225,-

Meunierestegt Laks
Med bagte rødder, sprødt kål, kartoffel & urtesauce

Kr. 225,-

Grillet dansk kalv
Serveret med græskar som purè og friteret, årstidens rødder, 

rødvinssky & Pommes Anna
Kr. 225,-

Friteret Butternut
Med græskarpure, pestobagte rødder, ristet nødder, brændt blom-

kål & urtesauce (vegansk)
Kr. 225,-



AFTENMENU
Serveres fra kl. 17.30 - 21.00

Søndag til kl. 20.00

DESSERTER

Brændt citrontærte
Med solbærsorbet, mynte tuiles, revet chokolade & vaniljesirup 

Kr. 88,-

Vinterens Flødefromage
Med bærkogt pære, brændt chokolade, skovbærsky 

& sprøde tuiles
Kr. 98,-

2 retter 295 kr.

3 retter 345 kr.


