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Pejsegarden
DET KLASSISKE MENU

HUSETS VELKOMSTDRINK

FORRETTER:

Pejsegardens Rejecocktail - med skaldyrsdressing, sprade salater & citrus.
Sprgde Tarteletter - med flgde, asparges & gkologisk kylling.
Koldrgget Laks - med rygeostskum, sprgde salater, citrus & sprgd rug.
Modnet spansk skinke - serveret med urtedressing, marineret melon & sprgde salater

Hovedretter:
Kalvesteg stegt som vildt - med hvide og brune kartofler, waldorfsalat, vildtflgdesauce, bag-
te redder & surt/sgdt

Gammeldags oksesteg - med surt/sgdt, glaseret perlelgg, hvide kartofler, bagte rgdder &
flgdesauce

Spradstegt Flaeskesteg - med rgdvinskogt rgdkal, brune & hvide kartofler, sprade chips,

bagte rgdder & flgdesauce.
Baconbagt Hopballekylling - med pommes rissolé, bagte rgdder, citrussauce & arstidens
salater.

DESSERTER:

Pejsegardens islagkage - med sauce chantilly, syltet skovbeer, breendt chokolade & sprgde
tuilles.
Mgark chokoladebrownie - med vaniljeparfait, syltet skovbaer, sprgde tuilles & braendt
chokolade

Klassisk citronfromage - med pisket flgde, friske baer, braendt chokolade & sprgde tuilles.

KR. 465,- PR. KUVERT

TILK@B TIL ARRANGEMENTET:

Vin ad libitum under spisning - vores husets vine, gl og sodavand
Kr. 355,- pr. person

Kaffe & sgdt
Kr. 65,- pr. person
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Pejsegarden

DEN KLASSISKE BUFFET

Marinerede hvide sild med hjemmelavet karrysalat & sprgde lgg

Peberbagt Roastbeef med rustik remoulade, husets agurkesalat

frisk peberrod & hjemmelavet ristet |gg.

Koldtrgget feergsk laks med handpillede rejer, gkologisk aeg &

hjemmepisket mayo.

Paneret fiskefilet med rustik remoulade, dild & gkologisk citron.
Sprgde tarteletter med plukket hgnsekad, hvide asparges & gkologisk flade.
Ovnstegt Ribbensteg med rgdvinskogt rgdkal, hvide kartofler & sauce.
rosastegt svinemgrbrad med champignon a la creme & friskhakket persille.
Langtidsstegt dansk kalvesteg med bagt grgnt & pebersauce.
Klassisk aeblekage med knuste makroner, gkologisk flgde & ribsgelé.

Fransk Brie de Meaux med salte kiks og hengemte solbzer.

KR. 465,- PR. KUVERT

MINIMUM 20 PERSONER
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Kontakt Hotel Pejsegarden pa
tif. 7575 1766 eller
info@hotelpejsegaarden.dk
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