MIDDELHAVS AFTEN
MANDAG / ONSDAG / LORDAG

Moules marinieres med frisk dild og urter
i flpdesauce

Carpaccio af kalv med parmesan, oliven
og trgffelolie

Gazpacho med sprgde urter og creme
fraiche

Tomatiseret pastasalat med ristede
kerner og persille

Grgn salat med sorte oliven og citrus

Fetasalat med frisk melon og syltede
tomater

Pestobagt landkylling og langtidsstegt
kalv i pebermarinade

Gratineret laks med urtecrust

Mild hvidlpgssauce og hvidvinsflamberet
portobello

Rosmarinstegte kartofler

Pestoslynget pasta med pecorino

DANSK AFTEN
TIRSDAG / FREDAG

Varmrgget laks med urtedressing og
bagte cherrytomater

Skagenskinke med fennikelsalat og
rosmarinmayo

Sprgde tarteletter med hgns og asparges
Cremet broccolisalat med ristet bacon og
persille

Marineret gulerodssalat med =ble,
appelsin og citrus

Kartoffelsalat med forarslgg, urter og
estragoneddike

Greon salat med friske urter, revet kal og
citrus

Glaseret rpget skinke
Rosastegt kalveculotte
Braiseret kyllingelar
Nye kartofler med smer og persille

Sma porreteerter med hytteost og urter
Sauce béarnaise

Pommes frites med hjemmelavet
remoulade

AMERIKANSK AFTEN
TORSDAG / SONDAG

Rejecocktail med dressing, citrus og salat

Marinerede hot wings med spregde
forarslgg og blue cheese-sauce

Sliders med pulled pork, syltet agurk og
chipotle

Avocadosalat med bgnner, urter og citrus
Spred coleslaw med ristede ngdder og
hvidlgg

Bagt tomatsalat med rgdlgg, havsalt og
urter

Grgn salat med sorte oliven og citrus
BBQ-marinerede spareribs

Langtidsstegt okse i rosmarinmarinade
Pebergrillet kalkuncuvette

Bagt kartoffel med rgget bacon og creme
fraiche

Ostegratineret pasta med parmesan og
persille

Whiskysauce og pebercreme



SOMMERBUFFET

ALLE DAGE FRA

6. JULI TIL 16. AUGUST
Fra kl.17.30 til 20.30

Pris pr. person for buffet - uanset
tema
200 Kkr.

Drikkevarer ad libitum

Sodavand - Vin - @l & Saft
120 kr.

(bgrn halv pris)

Bornmenu
100 kr.

Desserter
65 kr.

BORNE MENU

Alle dage serveres bgrnemenuen pa
buffet

Sprgde kyllingenuggets
Paneret fiskefilet
Frikadeller af dansk gris
Gratineret lasagne
Sprgde pommes frites
Nye kartofler og pasta

Grgntsagssteenger med tilbehgr

Pejsegardens isbar med krymmel, saucer
og sprede vafler

DESSERTER

Lune pandekager med hjemmelavet
vaniljeis og chokoladesauce

Jordbaerteerte pa marcipanbund
med citruspisket creme fraiche og
jordbaersirup

Koldskals panna cotta med citronsorbet
og sprede vaniljeflager

Pejsegardens isbar med krymmel, saucer

og sprgde vafler

Husk bordbestilling - sa far du altid plads.

Hotel Pejsegarden
Sondergade 112, 8740 Braedstrup

TIf.: 7575 1766
info@Hotelpejsegaarden.dk

Pejsegarden

EN DEL AF DANSKE HOTELLER A/S



