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Pejsegarden
SASONMENUKORT

DECEMBER - JANUAR - FEBRUAR
Cremet jomfruhummersuppe - med hummerhaler, kammmusling, kgrvelolie & sprgde urter.

Rosastegt andebryst & confiteret |ar - med friteret pommes Anna, grillet kejserhatte, mild

troffelsauce.

Créme bralée - med braendt rgrsukker, syltet paere, sprgde tuiles & mgrke baer.

MARTS - APRIL - MAJ
Skindstegt kulmule - med dampet asparges, syrlig rabarber, sprgd urtesalat &
ramslggsskum.
Dansk kalv stegt i salvie & rgget skinke - med sprgd spinattaerte, mild pebersky,
urtekartofler & smgrsauteret asparges.
De danske rabarber - sprgde rabarbertaerte, rabarbersorbet, vaniljesirup, rabarberkompot &

sprgde tuiles.

JUNI - JULI
Carpaccio af kammusling - med citrusskum, sauteret asparges, sprgde salater, grgn olie &
rogn.
Svampefarseret velfaerdskylling - med mild svampesky, estragon sauteret druer, spaede lgg,
zerter fra baelg & nye kartofler.
Koldskals Panna Cotta - med sukkervendte jordbeer, jordbaergele, breendt chokolade &

sprgd vanilje.
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SASONMENUKORT

AUGUST - SEPTEMBER
Koldrgget torsk - med dildmayo, citrusmarinerede salater, ristet blamuslinger & grgn olie.
Crillet kalvemgrbrad - med ristede kejserhatte, trgffelreduktion, cremet aert, ristet kartoffel
& spaede gulergdder
De danske baer - med hvid chokolade parfait, broken skovbaergele, syrlig citronsirup & sprgd

vanilje.

OKTOBER - NOVEMBER
Cremet svampesuppe - med ristet kantarel, marinerede morkler, ristet spaek & portvin.
Peberstegt oksemgrbrad - med mild pebersauce, grillet gkologisk graeskar, lynsyltet rosen-
kalsblade & confiteret kartoffel.
Efterarstiramisu - med henkogte blommer i rom, sprgd vanilje, blornmesirup & ristede

mandler.

KR. 495,- PR. KUVERT
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SASONMENUER SOM SELSKABSPAKKE

PAKKE 1:

Husets velkomstdrink
3-retters s;,esonmenu
Vin ad libitum under middagen i 3 timer - vores husets vine, gl og sodavand
Kaffe & sgdt

KR. 845,- PR. KUVERT

Varighed af arrangementet i lokalet i op til 5 timer
Minimum 20 personer

PAKKE 2:

Husets velkomstdrink
3-retters ssesonmenu
Vin ad libitum under middagen i 3 timer - vores husets vine, gl og sodavand
Kaffe & sgdt
Natmad

KR. 995,- PR. KUVERT

Varighed af arrangementet i lokalet i op til 7 timer
Minimum 20 personer
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Kontakt Hotel Pejsegarden pa
tif. 7575 1766 eller
info@hotelpejsegaarden.dk

v Danske
fi@? Hoteller: R




